
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

MENY 
Vennligst si ifra ved allergier  

 
             Allergier: (Hv) Hvete, (So) Soya, (Pe) Peanøtter, (Sk) Skalldyr, (Me) Melk,   
    (Se) Sesam, (Eg) Egg, (Fi) Fisk, (Ca) Cashewnøtter, (Su) Sulfitt 

 

Enkelte retter kan fås  
glutenfritt, snakk med vår servitør 

 

Torvgt. 1 p.b.76 
4552 Farsund 

Telefon +47 46882955 
www.newasia.no 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

All servering stenges en halvtime før stengetid 
                                                                                     

 

 

Åpningstider: 

Mandag:  Stengt 
Tirsdag:   Stengt 
Ons-Tor:  12-20 
Fre-Lør:   12-21 
Søndag:   13-20 

Åpningstider (sommer): 
(Uke 27-Uke 31) 

Man-Tor:  12-21 
Fre-Lør:   12-22 
Søn:   13-20 



 

ANBEFALINGER 

73. Pad Thai (søtlig chilismak) 
(Stekte risnudler, svinekjøtt, 

egg, reker, grønnsaker)  

185,-  

74. Gonchao Ngauho 
(Stekte risnudler, oksekjøtt, grønnsa-

ker) 
  195,-  

 

19. Innbakt svinekjøtt  
med BBQ-saus  

220,-  
 

Nr. 27: Innbakt  
strimlet oksekjøtt   

m/søt peppersaus og sesam-
frø 

220,- 

108. Marinert kylling i karri 
 på spyd m/sataynudler og salat   

200,- 

58. Innbakte kongereker med 
five-spice krydder og chilisalt 

og jiuyimsaus 

255,- 

 Kaffe mocha  
m/vaniljeiskule  

   80,-  

116. Si zjiu chapgam m/ris 
(Salat, kylling, svinekjøtt, 
oksekjøtt, grønnsaker, litt 

sterk hjemmelaget saus med 
ingefær, hvitløk og sorte bøn-

ner)   

195,- 

117. Zhongsik Yogpin m/ris 
(Salat, innbakt skivet  

svinekjøtt på kinesisk vis)  

185,- 

105. Kinesisk tapastallerken m/ris  
(vårruller, kongereker, løkringer,  

wonton, salat, søt chilisaus)    
200,- 

2.  Små vegetariske 
vårruller  

   50,-  

106. Jiuyim gailau m/ ris 
(Innbakt strimlet kyllingfi-

let, five-spice krydder, chili-
salt, grønnsaker, jiuyim 

saus) 

200,- 

103: Meigik Yu m/ris  
 (Innbakte fiskefileter, 

meigik-saus, salat 
syrlig ingefær)  

175,-   



 

KJØKKENSJEFEN ANBEFALER     CHEF RECOMMENDED  

101   Indrefilet i skiver med peppersaus og                 

         grønnsaker på varm jernpanne (Hv,So)                                                                                                                             

102   Indrefilet i skiver med løk på kinesisk               

         vis på varm jernpanne (rød saus) (Hv)                     

103   Meigik Yu m/ ris (Hv,Fi,Eg,So)                                                                                                                                                                                           

         (Innbakte fisk filet med meigiksaus, salat, 
 søtsur ingefær)  

105   Kinesisk tapastallerken (Hv,So,Sk,Se) 

         (små vårrull, konge reker, løkring, 

          wonton,salat)  

106   Jiuyim gailau (Hv,So,Eg)                                                                                                                                

          (Innbakt strimlet kyllingfilet  

          med five-spice krydder, chilisalt, 

 grønnsaker, salat og jiuyim saus)  

107 Fuglerede (Hv,So,Sk,Se) 

 (med oksekjøtt, svinekjøtt, kylling, kongereker 
 og grønnsaker)  

108 Marinert kylling med karri på spyd  

 m/sataynudler og salat (Hv,So,Sk,Pe,Se)                                                                                                                             

110   Kylling på spyd med løk og sataysaus              

         på varm jernpanne (peanøttsaus, ananas)   
 (Hv,So,Pe,Sk,Se)                                                 

111 Chop suey de luxe (Hv,So,Sk,Se)                                                                                                                                  

 (Oksekjøtt, svinekjøtt, kylling , kongereker og 
 grønnsaker)  

115   Kylling og kongereker på spyd på                 

         varm jernpanne (peppersaus) (Hv,So,Sk,Se) 

116 Si jiu chapgam m/ris (Hv,So,Se) 

 (Salat, kylling, svinekjøtt, oksekjøtt, grønn
 saker, litt sterk hjemmelaget saus med ingefær, 
 hvitløk og sorte bønner)   

117 Zhongsik Yogpin (Hv,Eg) 

         (Salat, innbakt skivet svinekjøtt på kinesisk 
 vis)   

 

Beef fillet with pepper sauce and  

vegetables on a warm iron plate  380,- 

Beef fillet with onion, chinese 

style, on a warm ironplate (red sauce) 380,- 

 Meigik Yu w/ rice 

(Deep fried  fish fillet with meigik sauce,  

salad, sweet and sour ginger)  175,- 

Chinese tapas plate  

(Spring rolls, kingprawn, onion rings, 

wonton, salad)      190,- 

Jiuyim gailau  

(Deep fried chicken with five-spice,  

chili salt, vegetables, salad 

and jiuyim sauce)     190,- 

Bird’s Nest  

(Beef, pork, chicken, kingprawn, 

and vegetables)     275,- 

Chicken curry skewers with satay  

noodles and salad    200,-                                                   

Satay chicken skewers with onion 

on a  warm ironplate (peanut sauce,  

pineapple)      240,-   

Chop suey de luxe 

(beef, pork, chicken, kingprawn  

and vegetables)     220,- 

Chicken and kingprawn skewers on  

a warm ironplate (pepper sauce)  320,-                                   

Si jiu chapgam w/ rice 

(Salad, chicken, pork, beef, and  

vegetables, a little spicy homemade sauce  

with ginger, garlic and black bean)  185,- 

Zhongsikk Yogpin 

(Salad, deep fried pork slices,  

chinese style)     185,-  
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 NEW ASIA SPESIAL                                      NEW ASIA SPECIAL  
(minimum 2 personer)                                      (minimum 2 persons)  

100  Rekesalat                                                                                        
         Vårruller 
         Sataykylling på spyd (peanøttsaus, ananas) 
         Innbakt svinekjøtt                                                                                                                    
         Innbakt Wonton    
         Oksekjøtt, svinekjøtt, kylling i  skiver,  
 kongereker og grønsaker i «fuglerede»                                                                                                      
         Stekt ris de luxe                                           
         Søtsur saus                                                
         (Hv,So,Pe,Sk,Eg,Se)   

Shrimp cocktail 
Spring rolls 
Satay chicken on skewers (peanut sauce, pineapple) 

Deep fried pork 
Deep fried Wonton 
Beef, pork, chicken, kingprawn with 
vegetables in a ”bird’s nest”  
Fried rice de luxe 
Sweet and sour sauce               
      390,- per person    

Stekt ris istedenfor kokt ris 
100,- ekstra per person 

Fried rice in stead of white rice 
100,- extra per person 



 

FORRETTER                                           APPETIZERS  

2 Små vegetariske vårruller (Hv,Eg,Se)   

5 Innbakte kongereker m/ søtsur saus (Hv,Sk) 

7 Blandet salat med dressing (Eg)                                                          

12 Satay svinekjøtt (Hv,So,Pe,Sk,Se)              

901 Frityrstekt Won Ton (Hv,Sk,Se) 
 (kjøttdeig og kongereke) 
                                                              

Small vegetarian spring rolls   50,- 

Deep fried kingprawn     105,-  

Mixed salad     70,- 

Satay pork      85,- 

Deep fried Won Ton    80.- 
(w/meat and shrimp) 
 

SUPPER        Soups 

8 Beijingsuppe (Hv,So,Sk,Eg,Se)                                                                                          

11 Kyllingsuppe m/sjampinjong (Hv,So,Eg,Se)                               

902 Wontonsuppe (Hv,Sk,Se)                                                        

Beijing soup     75,- 
 

Chicken mushroom soup   68,- 
 

Wonton soup     80,-  

 SVINEKJØTT      PORK 

14 Innbakt svinekjøtt m/ søt/sur saus (Hv,Eg)                                                                                                                             

19 Innbakt svinekjøtt m/ BBQ-saus
 (Hv,So,Sk,Eg,Se) 

Sweet and sour pork    220,- 

Deep fried pork with BBQ-sauce  220,- 

OKSEKJØTT                                                 BEEF  

20 Skivet oksekjøtt chop suey (Hv,So,Se)                                                                                                                       

23 Skivet oksekjøtt med peanøtter på Sez 

 Chuan vis (Hv,So,Pe)                                                                                       

27 Innbakt oksekjøtt i strimler med søt  

 peppersaus og sesamfrø (Hv,So,Eg,Se) 

28 Skivet oksekjøtt med peppersaus 

 (Hv,So,Se)                      

Beef chop suey     198,- 
 
Beef with peanuts Sez chuan style  198,-  
 
 

Deep fried beef strips with sweet  
pepper sauce         220,- 
 
Beef with pepper sauce    220,- 
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KYLLING                                                         CHICKEN  

32 Skivet kylling chop suey (Hv,So,Se)                                                                                         

33 Skivet kylling med karrisaus   

34 Kylling Gongbao (Hv,So,Ca) 

 (skivet kylling, grønnsaker, hvitløk, cashewnøtter)  

35 Skivet kylling m/peanøtter på Sez chuan vis 

 (Hv,So,Pe)  

37 Innbakt kylling med søtsur saus  (Hv,Eg)                                                                                                                      

Chicken chop suey    190,- 

Chicken curry     190,- 

Chicken Gongbao 

(Chicken, vegetables, garlic, cashewnuts) 220,- 

Chicken, Sez Chuan style, with peanut 190,-  

 

Sweet and sour chicken    220,- 

AND                                                                    DUCK  

46 Innbakt and på Beijing vis (Hv,So,Eg,Se)                                                                                                                

47 Innbakt and med søtsur saus (Hv,Eg)                              

49 Innbakt and med peanøtter på Sez Chuan 

 vis (Hv,So,Eg,Pe,Se)                                                                                                                                   

Peking duck     265,- 

Sweet and sour duck    265,- 

Duck, Sez Chuan style, with peanuts 265,-  



 

SJØMAT       SEA FOOD 

58 Innbakte kongereker m/ five spice  

 krydder, chilisalt og jiuyimsaus (Hv,Sk,Eg)  

59 Innbakte kongereker med søtsur saus  

         (Hv,Sk,)   

Fried kingprawn w/ five spice,  

chili salt and jiuyim sauce   255,- 

Sweet and sour king prawn   255,- 
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VEGETAR       VEGETARIAN                                   

113 Grønnsaks chop suey (Hv,Se) 

114 Stekte nudler m/ grønnsaker (Hv,Se) 

Vegetable chop suey    170,- 

Chowmein w/ vegetables   170,- 

BARNEMENY      CHILDREN’S MENU 

81 Kyllingnuggets m/pommes frites (Hv)           

82 Pommes frites (Hv)                                                  

84 Pølse og pommes frites (uten brød)  (Hv)                   

85 Små vårruller og ris (Hv)         

 

 

Chicken nuggets w/ fries   95,-   

Fries       60,-   

Sausage and fires (without bread)  78,- 

Spring rolls and rice    85,- 

 

 
 

PASTA, RIS OG NUDLER    PASTA, RICE, NOODLES  

67 Stekt ris de luxe med kylling, reker, skinke, 

 erter og gulrot (Eg,Sk) 

69 Spaghetti m/ oksekjøtt på kinesisk vis               

         (Hv,So,Se) 

71 Stekte nudler med grønnsaker og kjøtt

 (oksekjøtt eller kylling) (Hv,So,Se) 

72 Stekte nudler m/ kongereker, kylling, okse

 kjøtt, svinekjøtt og grønnsaker (Hv,So,Sk,Se) 

73 Pad Thai (Søt chilismak) (Hv,So,Sk,Eg,Se) 

 (Stekte flate risnudler m/svinekjøtt, egg, reker, og 

 grønnsaker)  

74 Gonchao Ngauho (Hv,So,Se)                               

 (stekte risnudler med oksekjøtt og  

 grønnsaker)  

Fried rice de luxe w/ chicken, shrimp,  

ham, peas and carrot    180.- 

Spaghetti with beef, Chinese style  190,-    

 

Chowmein with vegetables and meat  

(beef or chicken)     195,- 

Chowmein with king prawn, chicken,  

beef, pork and vegetables   245,- 

Pad Thai (Sweet and spicy) 

(flat rice noodle with pork, egg, shrimp  

and  vegetables)     185,- 

Gonchao Ngauho 

(Fried rice noodles w/ beef and  

vegetables)        195,- 

ANDRE RETTER      OTHER DISHES  

75 Stekt ½ kylling m/pommes frites og salat 

 (Hv,Eg)      

76 Osteschnitzel m/pommes frites, salat, 

 bernaisesaus (Hv,Eg)               

78 Biffsnadder m/ pommes frites, salat  

 og bernaisesaus (Hv,Eg)            

Grilled chicken w/ fries and salad  195,-                                                                        

 

Cheeseschnitzel w/ fries, salad  

and bearnaise sauce    185,- 

Beef strips w/ fries, salad  and  

bernaise sauce     220,-  



 

DESSERTER                                                    DESSERTS  

87 Is (Me)                                           

88 Is m/ sjokoladesaus  (Me)                                                                                 

89 Stekt banan m/ is (Hv,Me)                                        

91 Is med fruktblanding  (Me)                                        

92 Eplekake med is og krem (Me,Hv)                                      

94 Banansplitt (Hv)  

Ice cream      75,- 

Ice cream w/ chocolate sauce  85,- 

Deep fried banana w/ ice cream  95,- 

Ice cream w/ fruit cocktail   85,- 

Apple pie with ice cream   95- 

Banana split     125,- 

DAGENS TALLERKEN  

 A) Salat                                                                             
        Innbakt svinekjøtt m/søtsur saus                       
        Kylling i skiver m/ karrisaus                            
        Innbakt kongereke                                                
        Kokt ris (Hv,Sk,Eg,)                                                                  
        

 B) Salat                                                                               
       Innbakt svinekjøtt m/søtsur saus                         
       Biff i skiver m/ peppersaus                                            
       Innbakt kongereke                                                 
       Kokt ris (Hv,Sk,Eg,So,) 

Salad 
Sweet and sour pork 
Curry chicken 
Deep fried kingprawn 
White rice       175,- 
 
Salad 
Sweet and sour pork  
Beef with pepper sauce 
Deep fried kingprawn 
White rice       175,-        

    Mandag – Lørdag  kl: 12.00 – 17.00                         LUNCH            Monday – Saturday  h: 12.00 – 17.00 

       (ikke søndag / helligdager)                            Gratis kaffe / free coffee                     (not sunday / holiday) 

150    Stekt ris de luxe (Sk,Eg)                                              

151    Biff m/ peppersaus (Hv,Se)                                                                                                                                          

154    Kylling i skiver m/ karrisaus                          

155   Innbakte kongereker m/søtsur saus (Hv,Sk)  

156 Innbakt svinekjøtt m/peppersaus  

 og våruller (Hv,So,Eg,Sk)                                                                                                                                  

158    Vårruller og biff chop suey (Hv,So,Eg,Sk)                            

159    Vårruller og kylling chop suey (Hv,So,Eg,Sk)                         

160    Vårruller og innbakt svinekjøtt                     

          med søtsur saus (Hv,So,Eg,Sk)                          

162 Vårruller og innbakt kylling 

          med søtsur saus (Hv,Eg,Sk)                         

Fried rice de luxe    140,- 

Beef with pepper sauce    140,- 

Curry chicken     140,-  

Sweet and sour kingprawn     165,- 

Deed fried pork with pepper sauce 

and spring rolls     165,- 

Spring rolls and beef chop suey  160,- 

Spring rolls and chicken chop suey  160,- 

Spring rolls and sweet and sour pork 165,- 

 

Spring roll and sweet and sour chicken 165,- 

Kan lages glutenfri     Can be made glutenfree 

33 Kylling i skiver m/ karrisaus  

67 Stekt ris de luxe 

73 Pad Thai (Søt chilismak) 
 (Stekt flate nudler m/svinekjøtt, egg, reker, og 
 grønnsaker) 
 

74 Gonchao Ngauho 
 (stekte risnudler, oksekjøtt og grønnsaker) 
               

                                                                                   

Chicken curry     190,- 

Fried rice de luxe    180,- 

Pad Thai (Sweet and spicy) 
(flat ricenoodles w/ pork, egg, shrimp  
and vegetables)     185,- 
 

Gonchao Ngauho 
(flat rice noodles with beef)   195,-     
 

4 



 

VIN OG ØL – WINE AND BEER 

             RØDVIN – RED WINE       1 flaske 1/2 flaske glass (15 cl)                                                                             

218 Rioja Faustino VII  (spania)  (Su)    520,-  300,-                                                                                              

223    Husets Rødvin, House red wine (Su)    370,-  230,-  105,- 

            HVITVIN – WHITE WINE                                                                                                                                                                                                    

229    Husets hvitvin, House white wine     370,-  230,-  105,-                                                                                                    

          ROSÉVIN – ROSÉ WINE  

231    Mateus, Portugisisk halvtørr     370,-     

  

 PORTVIN - PORTWINE (4 cl. glass) 

201    Fiin gammel portviin, light tawny  70,- 

202    Sandeman fine tawny     70,-                      

 SHERRY (4 cl. glass) 
204  Amontillado, halvtørr     65,-                       

205    Dry Sack, tørr      65,-                                     

206    Bristol cream, søt     70,- 

            ØL - BEER                

245    Pils 0,5l, i boks      115,- 

237    Lettøl  0,5l, i boks     85,- 

          ALKOHOLFRITT – NON ALCOHOLIC  

233 ½ flaske rød-/ hvitvin  - Red / White wine 150,-     

247 Alkoholfri øl 0.33l i boks    65,-  

MINERALVANN - MINERALWATER                           

           
        
                                                                                                        
                   

KAFFE/TE – COFFE/TEA 

 239 Eplejuice 0,4l glass   50,-        

241 Brusflaske 0,5l    65,-

 (Coca cola, Cola zero, Fanta, Sprite, 

 Pepsi max, Farris, Villa)                                                                                                                                                                    

250 Kuli      35,- 

 (appelsin, jorber, eple) 

 sitronskive til drikke   5,- 

242 Kaffe, te, melk – coffee, tea, milk  40,-                   

244 Espresso      35,- 

344 Dobbel Espresso    45,- 

246 Kaffe Latte     48,- 

346 Kaffe Latte m/ sirup    55,- 

248 Kaffe Mocha     55,- 

348 Kaffe Mocha m/ en kule vaniljeis  80,-                                          

249 Cappuccino     48,- 

251 Varm kakao m/krem    45,- 

BRENNEVIN - LIQUOR (4 cl. Glass) 

AKEVITT 

801 Løiten Linie   95,-              

VODKA  

803 Absolut    88,-                                

804 Smirnoff    88,-                                 

COGNAC  

807 Cognac V.S.O.P.  105,-                                                                                        

WHISKY 

811 Upper ten    90,-                                 

812 J & B Rare   90,-                                 

813 Johnnie Walker                                  
 Black Label 12Y  110,- 

814 Jim Beam    90,-                                  

815 Tullamore Dew   95,-  

BITTER 

819 Jägermeister   95,-  

ROM 

821 Captain Morgan Black Label 85,- 

822 Ron bacardi C.B.   85,- 

LIKØR 

413 Warninck`s Advocaat   80,- 

414 Baileys Irish cream   80,- 

TEQUILA 

832 Cuervo     90,- 

GIN 

833 Beefeater London Dry  90,- 

DIVERSE                                                                                 

816 Irish Coffee    120,-                                

818 Baileys Coffee    110,- 
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